o@cm/abéedeo@&z/w

s
Nos Lutrées
Eicargots ghatinés aw blew &' Quuergne 16.30€

&' Cluvergne.
Mde&aﬁcutdix&de&mam‘agne& 15.20 €

savouwrek en enthée.”

@Eup Cocotte 13.60€

Chumeuwr de COurs,

Salade de chéwre chaud 16.50€

Soupe a Lo g/zatuwe aw Cantal 12.20€
Soupe a Loignon ghatinée aw Saint-Ylectaire, une recette traditionnelle
Nos desserts

Jthamisu bpéculob café 740 €

de baveurs

Créme brilée 6.50 €
Lessert de saison 6.80 €

Une création quatidienne de nathe patissier, selon inspiration et les
ahbdients de s

Peoires pochées 7.25 €
Qu sirap dérable, créme fouettée aw chacolat blanc
Jarte maison 7.35 €

/Va& ,ﬁ/a lg

Viotre Truffade aw St Veectaire 18.30€

JWWW@W@W@W@M&%W
betwie avec ba balade et ba charcuterie

PRavette accompagnée Prites maison, 19.20€
dWW@W@WW%WWWW%

aw blew d'Quuergne.”
Papillote de Saumon 19.30€

Crdouillette 17.20€
c/zamdeéaucepawﬁe,panww—c/z&wzgﬂeaw&éewdmue%gne

Chrousre Farcie Sauce %amme&@td&ugne& 16.80€
Une spécialits de la maison qui allie thadition et gourmandise
O)Otawdwyom 16.50€

uariées et gouwkmandes.”

Nos meiye&’

Jhio de promages &’'CQuvergne 7.50 €

St-Vectaire et sa salade 4.00 €
Fromage blanc 4.50 €

rouged

Noe Gluoes

Glace 1 boule 4.00 € / Glace 2 boules 6.50 €

welelne

Coupe du Velay 8.90 €
géaceumm creme fouettée, verveine artisanale 30°
Colonel 8.90 €

glacecd/zwauad/acb

Café ow chocolat liégeois  7.90 €
caramel bewrre balé

Lame Blanche 7.90 €
“Supplément créme fouettée 1.50 €



